all dishes for ‘
take away! k
+43 (0) 5254 2564 //d

Traditional inn culture
with the taste of our region!

Only with selected ingredients and the best from local producers, we would like to
bring you closer to culinary Tirol. Based on nature, short transport and production
routes as well as many regional products, we guarantee excellent quality. Enkjoy
mouthwatering dishes - a piece of Tirol awaits you on your plate! Sincerely yours, the

Gstrein Family.

Fish: char and salmon trout
= fam. Mrak, Léngenfeld

Meat:

= Kuprian Armin, Langenfeld
= (strein Arno, Sélden

= (strein Urban, Sélden

Potatoes and vegetables:

= Kapeller Franz, Mieming

= Emil Rauch, Roppen

= various farmers from Haiming

Bread:
= (sstrein bakery, Solden

Milk:
= Fam. Briiggler, Huben

We are a Gourmet Inn!

,GenussWirte” gourmet inns are the gastronomic flagship of the ,GENUSS
REGION OSTERREICH" initiative. Like no other gastronomy business, they stand
for origin and quality of all products on offer. They live regionality, seasonality and
genuine Austrian hospitality — day after day.

Digital menu

Simply scan the QR code
and open the food and drinks
menu on your smartphone.

GENUSS GENUSS
pr— REGION

ggu_ss 2l OSTERREICH
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Dear guests,

we kindly inform you that according to national law we must provide our guests
with details on allergen ingredients of meals and beverages since December
2014. We are happy to tell you personally all important facts on our food, and
we would like to point out already in advance that all meals and beverages
offered may contain allergens and that cross contamination can't be avoided.

Starters

E scar g 0 l’S (Weinbergschnecken)
Gratinated with garlic and cognac-flavored butter, toasted bread € 10.50

Pan-fried sheep’s cheese in a coat of bacon egier scharskasel
On salad garnish with balsamic dressing AL

B 6’ 8 f S te a k ta I’ ta I’ (Beefsteak Tartar)
Spicy minced beef (raw) served with quail egg,
butter and toasted bread o 90

BUITa ta Capl’ese (Burrata Caprese)

Italian cream cheese with liquid core on

tomato slices, pesto and balsamic vinaigrette,

served with toasted bread o el ol

B a k e d p ea d um p / I n g S (Gebackene Erbsennockerl)
On Greek cucumber-mint yogurt € 11.90

We also serve a choice of dishes as-small portions, minus €-1.50.
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Soups
SOUp Of the day (Tagessuppe)

C/Bal’ be Bf be th (Klare Rindssuppe)
with strips of pancake (mit Frittaten)
with vermicelli (mit Fadennudeln)

with soup pearls (mit Backerbsen)

Grandma’s soup bowl (omas supentop
Clear beef broth with vermicelli, cooked beef and vegetables

Carrot, orange and ginger cream soup

(Karotten-Orangen-Ingwercreme Suppe)

Creamy broccoli soup (cemige srokkoi suppe)
with smoked salmon strips

€ 490

ah

5.20
5.00
€ 490

ah

e 1.9

€ 540

A

,Natural®
flavors
can't be topped!
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Salad

Farmer's salad paensien

Pan-roast potato slices of quality-sealed
GenussRegion Oberinntaler Erdédpfel with bacon
and onions on mixed leaf salads and sliced egg

Hefba/ raspberry Sa/ad (Krduter-Himbeersalat)
with smoked trout of quality-sealed Tirolean production
and buckwheat chips

P 0 ta tO Cc h I Cc k en sa / a d (Kartoffel- Hiihnersalat)
Finely garnished with chicken breast slices and date tomatoes

C h an te re / / e h er b Sa / a d (Pfifferlings-Krdutersalat)
with premium black tiger prawns (6 pieces) and Caesar’s dressing

M IX e d Sa / a d (Gemischter Salat)
L eaf Sala d (Blattsalat)
Garlic baguette fresh from the oven wwbiehageere

Oven-fresh garlic root bread wsisuch wirsetoron

We also serve a choice of dishes as-small portions, minus €-1.50.

€ 14.90

€ 18.20

€ 16.60

€::21:60

EveiEeo

e

€ 460

€ 4.60
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Vegetarian Dishes

Otztal cheese spaetzle e ks
Homemade egg spaetzle pan-roast with spring onion and
spicy cheese, served with fried onions el A0

Mediterranean vegetable lasagne (semissessre)
on tomato sauce £ 14.90

Spaghetti (sugen V.

on tomato sauce € 1090

Len tl/ C U rr y (Linsencurry) V
with mango and coconut € 1420

Vegetable plate oniseteten

Boiled, sautéed vegetables with potatoes of quality-sealed T
Tirolean production and fried egg £ 1350 - |pm——
or without fried egg V £ 13.00

BU/gUS Wl’ap (Bulgus Wrap) V
Filled with bulgur, hummus and summer vegetables e 200

V Vegan dishes

,Natural®
flavors
can't be topped!
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Fresh Fish

Naturally roasted char fillet waugebstenes saiingstrer
(freshly caught from Langenfeld)
on tomato risotto with grilled zucchini el

Fillet of salmon trout iachstorcrentien

(freshly caught in Langenfeld)

Grilled salmon trout fillet with tagliatelle,

grilled vegetables and saffron sauce £ 2090

Ffled plkepeI’Ch flllet (Kross gebratenes Zanderfilet)
on creamy leaf spinach, served with buttered potatoes
of quality-sealed Tirolean production £ 1890

We also serve a choice of dishes as-small portions, minus €-1.50.
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Main Dishes

Viennese schnitzel wiener s
Pork escalope in bread crumbs fried in clarified butter,
garnished with lemon and cranberry, served with French fries £ 1550

POFk COI’dOﬂ bleu (Cordon Bleu vom Schwein)

Breaded pork schnitzel fried in clarified butter,

filled with ham and cheese, served with lemon and

cranberry garnish and French fries oGl

Farm chicken cordon bleu (oo siesvom andhenay

Farm chicken escalope in bread crumbs fried in clarified butter,

filled with ham and cheese, garnished with lemon and cranberry,

served with French fries £ 16.90

Spaghettl bO/OgneSB (Bolognese)

on meat sauce € 11.90

Tirolean groestl ioercrost)

Thinly sliced cooked beef and roast potatoes of e
quality-sealed GenussRegion Oberinntaler Erdépfel
with roast onions, topped with a fried egg £ 14.50

,Natural®
flavors
can't be topped!
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wemw  [afelspitz prime boiled Alpine Tirolean beef iweisi
s With horseradish, leaf spinach and roasted potatoes
of quality-sealed Tirolean production £ 21.50

Gfa uer Bar gourmet pan (Schlemmerreind| Grauer Bér)
Sliced pork fillet in creamy mushroom sauce
on homemade egg spaetzle, gratinated with cheese & 1590

Mixed gr il winea i

Fine pieces of grilled beef, pork and farm chicken

on herb butter and sweet pepper ragout,

served with French fries and vegetables A

S te a k l’O as t (Steaktoast)
Juicy beef sirloin and pork fillet on garlic baguette
with salad garnish, cocktail sauce and herb butter e/

Alplne bUI’ger (Alpen Burger)
Pork fillet, bacon, onions, Tirolean mountain cheese,
garlic mayonnaise, lattice potatoes A g1

S h f I m p Wf a p (Garnelen Wrap)
with avocado-lime dip £ 16.20

We also serve a choice of dishes as-small portions, minus €-1.50.
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Garden gourmet Wl’ap (Garden Gourmet Wrap)
Filled with freshly breaded chicken breast pieces,
vegetables and salad, garlic and sour cream sauce E5 1990

R um p S te d k (Rumpsteak)

Medium grilled rump steak SENDss
served with baked potato of quality-sealed Tirolean production
on sour cream dip and corn on the cob £ 2750

Dishes for two ...

Grauer Bér gourmet plate sseonpare

Fine pieces of grilled beef, pork and farm chicken,

small Viennese schnitzel, small sausages, long grain rice,

French fries, selection of vegetables served on a big plate

in creamy pepper sauce with a mixed salad bow! £ 52.00

,Natural®
flavors
can't be topped!
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For two on advance reservation ...

Fondue é /a bOUI’gUIgI‘IOI‘Ine (Fondue 4 la Bourguignonne)
Beef fillet cubes served with varied sauces,
white bread, French fries and a mixed salad bow! — per person € 33.00

Otztal cheese fondue uier cssetonaue)
ol Served with potatoes of quality-sealed

i (Genussfegion Oberinntaler Erdépfel, vegetable
florets, white bread, fruits and cherry brandy per person € 24.00

0 ven 'b a k e d p or k S h an k (Im Ofen gebratene Schweinshaxe)
bid  Served with semolina dumpling and sauerkraut,

REGION

s mustard and freshly ground Styrian horseradish of quality-
sealed GenussRegion Steirischer Kren g.g.A. perperson € 15.90

Ca /f Sh a nk p/a te (Kalbshaxenplatte)
Oven-baked calf shank served with rice,
potato roesti and vegetables for 2 persons € 54.00

Please reserve our theme menus
at least one day in advance!

Call T +43 (0) 5254 2564

We also serve a choice of dishes as-small portions, minus €-1.50.
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Desserts

Homemade apple strudel wpesme)
Apples of quality-sealed GenussRegion Oberldnder Apfel

GENUSS

with whipped cream (schiagratm) € 550 iy
with one scoop of vanilla ice cream (cis) £ 6.00
with vanilla sauce (Vanillesauce) £ 6.50
Rice pudding cream wicheiscreme)

with honey and raspberries ol )
ChO &, Ola te mousse (Mousse au chocolat)

Mousse of bittersweet chocolate with fruity garnish £ 890
SCI’amb/Ed pancake (Kaiserschmarren)

Served with apple purée and stewed cranberries £ g
Ice cream pancakes (espaaschinken)

2 pancakes filled with vanilla ice cream, garnished with

chocolate sauce, almond slices and whipped cream 5 Ak
A pf I C 0 t p 3 n C a k BS (Marillenpalatschinken)

2 pieces of pancakes filled with apricot jam £ 680
We recommend. 1/16 | of ,,Beerenauslese” dessert wine &350 /0

,Natural®
flavors
can't be topped!
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Yearning for Summer Holidays?

Those in search of superb walking routes, exciting E-bike
tours, sporty climbing or splendid mountain bike adventures
have already found a truly exceptional place.

" Enjoy scenic
Summer Holiday@
at Grauer Bar &

Don't wait any longer and reserve your dreamlike summer sport vacation at the Hot
Spot in the Alps now. Take a closer look at our SPECIAL SUMMER PACKAGES at un-
beatable pack-your-luggage rates. Homely rooms, Tirolean culinary delights, in-hotel
wellness parlor plus the ultimate OTZTAL INSIDE SUMMER CARD comprising
already all the valley's highlights and attractions. We look forward to meeting you!

[=]peg[=] Many more details about our summer packages and information
on Grauer Bér can be found online at:

[=] www.grauer-baer.com - info@grauer-baer.com
£ Follow us on Instagram and Facebook - we're looking forward to it!
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Aperitifs

San Bitter mit Soda (alkoholfrei) £ 500
Lillet Wild Berry £ 620
Aperol Sprizz (Aperol mit Soda) S )
Veneziano (Aperol mit Prosecco) € 79
Hugo Rl
Martini bianco, rosso (4 cl) € 450
Campari Orange S 6] STl
Campari Soda € 490
Roter Portwein (4 cl) £ 470
Pernod (4¢cl) £€ 470
Sherry medium oder dry (4 cl) 2 LG
Kir Sl
Kir Royal el
Glas Prosecco £ 49
Glas Prosecco mit Erdbeer- oder Holundersaft Sl
Non-alcoholic drinks

Mineralwasser, Stilles Wasser 0B N5 00
Mineralwasser, Stilles Wasser 758! il ol
Fanta, Cola, Sprite oder Spezi 021 £ 260
Fanta, Cola, Sprite oder Spezi 041 2o B
Cola zero 0,334l £ 410
Eistee Pfirsich (533 Ea= el
Almdudler 0331 £ 410
Naturtriiber Apfelsaft pur oder gespritzt Oxlél. £ L)
Naturtriiber Apfelsaft gespritzt 041 £ 460
Holundersaft natur oder gespritzt 021 o260
Holundersaft natur oder gespritzt 041 £ 460
Johannisbeersaft gespritzt 041 £ 460
Orangen-, Multivitamin- oder Erdbeersaft 021 £ 3300
Johannisbeer-, Marillen- oder Tomatensaft 021 el
Mango- oder Ananassaft 021 £ 330
Bitter Lemon, Tonic Water 021 £ 3:30,
Schiwasser 021 L5700
Schiwasser 041 £:°3.80
Leitungswasser B0y AL
Leitungswasser 051 £ 00
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Draught beer
Mal Bier im Steinkrug 1,01 2 A
Bier vom Fass, Starkenberger 051 £ 490
Bier vom Fass, Starkenberger SN ()
Bier vom Fass — Pfiff — Starkenberger 02 & =250
Radler (Bier mit naturtriiber Zitronenlimonade) Xy, € 490
Radler (Bier mit naturtriiber Zitronenlimonade) 031 £ 340
Hefeweizen vom Fass, Paulaner 054 £ 49
Hefeweizen vom Fass, Paulaner U5 € 340
Heferadler i ! £ 490
Heferadler 2k £t 340
Bottled beer
SOLSCH (Spezialbier; in Sélden gebraut) 33 eere ()
Hefeweizen alkoholfrei 051 £€ 490
Flasche Hefeweizen ,,dunkel” 053 € 49
Flasche Spezialbier ,,dunkel” g5 £ 490
Flasche alkoholfreies Bier 051 € 490
Hot beverages
Tasse Kaffee E4:2490
Espresso Errs sG]
Doppelter Espresso Sy L)
Tasse koffeinfreier Kaffee Tl
Cappuccino v/
Latte Macchiato £ 390
Affogato € 420
Glas Irish Coffee 447950
Tee ,Erlesene Sorten” € 300
Gliihwein 1/4 1 Eee b0
Jégertee 1/41 (5 IE
HeilSe Zitrone £ 300
HeilBe Schokolade mit oder ohne Sahne €23 90
Heilse Schokolade mit Rum £ 50
Milch 1/4 1 £ 760
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White wine by the glass

Griiner Veltliner (elegant, trocken) 1/8 1 £ 360
1/41 £ R/A20
Plattenburger (mild, lieblich) 1/81 £ 360
1/41 L)
Rosé (fruchtig, trocken) 1/81 £ 360
1/41 S A
Chardonnay von der 0,75 | Flasche 1/81 £€ 480
Weingut Sonnenmulde, Gols 1/41 € 960
Riesling von der 0,75 | Flasche 1/81 AL
Weingut Martin Nigl, Senftenberg, Kremstal 1/41 £ 1020
Beerenauslese 1/16 1 s 0]
Weingut Helmut Preisinger, Gols (fruchtig, stif3)
Red wine by the glass
Zweigelt (bouquetreich, fruchtig) 1/81 £-13,60
1/41 £ 7 A
St. Laurent von der 0,75 | Flasche 1/81 £ 320
Weingut Sonnenmulde, Gols 1/41 £ 1040
Merlot von der 0,75 | Flasche 1/81 € 670
Weingut Helmut Preisinger, Gols 1/41 € 1340
Wine and soda
Rot-WeilBwein g’spritzt sauer 1/4 1 S 54010
Rot-WeilBwein g’spritzt siil$ 1/4 1 40

Small bottled white wine from Austria
Grauer Burgunder {09 7 R = 501

In der Farbe helles Strohgelb, in der Nase wiirzige Aromen mit
Ankldngen von Walntissen, die sich am Gaumen widerspiegeln, sehr
wiirzig und fein salzig (mineralisch) im Abgang weich und fein.

Weingut Umathum, Frauenkirchen, Burgenland
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Bottled white wine from Austria
Riesling Dornleiten £ 3000

Helles, transparentes Gelbgriin, feinfruchtige Nase mit kiihlen Noten nach
Stachelbeeren und weilsen Pfirsichen, am Gaumen jugendliche Zitrusfrucht, lebendiger
Abgang mit klarer Frische und Frucht.

Weingut Martin Nigl, Senftenberg, Kremstal

Chardonnay € 29,00
Elegant fruchtiges Bouquet, harmonisch, sémig am Gaumen mit angenehm milder
Sdurestruktur und rundem Abgang. Passt hervorragend zu vielerlei Fleisch- und Nudelgerichten.

Weingut Sonnenmulde, Gols, Neusiedlersee

Chardonnay — Grassl € 31,00
Komplexe Nase nach reifen gelben Friichten, Niissen und Biskuit, dahinter Noten von
exotischen Zitrusfriichten, weicher, geschmeidiger Gaumen mit feiner Mineralitét im Abgang.

Weingut Hans & Philipp Grassl, Géttlesbrunn, Carnuntum

Griiner Veltliner Aturo £ 3200
Trocken, fruchtig und bekémmlich. Charakteristisch ist die hellgelbe Farbe mit
griinen Reflexen und fruchtig, wiirzigem Geruch.

Weingut Waldschiitz, Kamptal DAC

Griiner Veltliner Rosengart! Reserve € 3900
Ein intensives Goldgriin spiegelt sich im Griinen Veltliner wieder. Diifte nach exotischen

Friichten wie Litschi, Pomelo und Mango fordern zum ersten Kostschluck auf. Eine

harmonische Sdure mit einem ausgewogenen Zuckerspiel umschmeichelt die Geschmackssinne.

Weingut Waldschiitz, Kamptal DAC

Gelber Muskateller 834,00
Intensiv-blumiger Muskateller aus den aromatischsten Trauben des Jahrganges.

Hocharomatisch, klar mit feinem Zucker-Saurespiegel. Strahlender Duft nach Holunder

und frischen Muskatellertrauben, angenehm am Gaumen mit tollem Abgang.

Weingut llkerl, Krems, Niederdsterreich

Sauvignon Blanc — Steirische Klassik € 3300
Wein mit Eleganz, Charakter und animierendem Trinkerlebnis. Johannisbeere
und Haselnuss, kihl und salzig.

Weingut Manfred Tement, Berghausen, Siidsteiermark

Morillion Steirische Klassik £..3108
in der Nase Steinobstnoten mit Ankléngen von Feuerstein;
komplexer Kérper, gute Wiirze

Weingut Polz, Siidsteiermark Spielfeld
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Wiener Gemischter Satz DAC £333°60
trocken, typischer Wein aus Wien, bestehend aus insgesamt
12 verschiedenen Rebsorten

Weingut Wieninger, Wien

Heideboden weil8 Nr. 4 € 31,00
in der Nase mittelkréftig, leichte Zitrus- und Limettennote,
verbunden mit Pfirsich, Zitrus, Minze

Weingut Thomas Lehner, Gols

Bottled rosé wine from Austria
Rosé vom Zweigelt L2400

Der Rosé besticht durch sein leuchtendes Rosa mit zwiebelschalenfarbenen Reflexen,
zartem Duftspiel mit feinen Fruchtnuancen von Kirschen und Waldbeeren. Er wirkt frisch
und animierend!

Weingut Jurtschitsch, Sonnhof, Langenlois, Kamptal

Rosalie Ott 86100
Aroma von gereiften Himbeeren und Walderdbeeren,
trocken und saftig mit klarer Frucht

Weingut Bernhard Ott, Feuersbrunn/Wagram

Bottled red wine from Austria
Blauer Zweigelt DAC £ 31,00

Enorm samtiger und harmonischer Zweigelt vom Golser Spitzen-Weingut,
der mit einem eleganten und feinfruchtigen Ausklang fasziniert.

Weingut Hans & Anita Nittnaus, Gols, Neusiedlersee

Zweigelt Fuchsloch £ =300
Dunkles Purpur mit zartem Wasserrand. Duft nach Kirsche und Pflaume. Am Gaumen

intensive komplexe Frucht, voll kréftig, Brombeere- und Pflaumennoten, feines, dezentes

Tannin bringt langen Abgang.

Weingut Gerald Tschida, Apetlon, Neusiedlersee

Sankt Laurent 8 360
Dunkles Granatrot, schéne Beerenfrucht mit leicht rauchigen Nuancen, fruchtig
vollmundig am Gaumen, samtig-milde Tannine im Abgang.

Weingut Sonnenmulde, Gols, Neusiedlersee

Das Phantom BF/M/CS/SY € 46,00

Nougat Aromatik, Réstaromen, schwarze Kirschen, schwarze Maulbeeren, Tannine
Weingut Kirnbauer K+K, Deutschkreutz
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Blaufrédnkisch Hochécker
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe. In der Nase etwas Nougat, dunkle Beerenfrucht,

£.2°33,60

zart blattrige Wiirze. Am Gaumen frisch, typische florale Anklédnge. Zitrusnoten im Nachhall,

mineralisch im Abgang.
Weingut Paul Kerschbaum, Horitschon, Mittelburgenland

Pinot Noir Hofweingarten
Ein richtig burgundischer Pinot Noir. Sattes schwarzrot. Hocharomatisch dichte
Kirschnase. Extrem sattes ultrafeines Tannin und berauschende Frische.

Weingut Paul Achs, Gols, Neusiedlersee

Pinot Noir Reserve — Blauburgunder 2
Granatrot, krédftiger Duft nach dunklen Beeren und feinen Gewdirzen. AulSerst straffer,
nahezu fragiler und mineralischer Burgunder mit straffem Tanningerist.

Weingut Grassl, Gottelsbrunn, Carnuntum

Cabernet Franc
ein Hauch von Pfeifentabak, komplex, saftig, schokoladiger Touch, reife Kirsche

Weingut Zehetbauer, Schiitzen am Gebirge

Merlot

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe; In der Nase intensives Beerenkonfit;
zart nach Cassis im Hintergrund feine Holzwiirze. Am Gaumen elegant, feiner
Schokotouch und weiche Tannine.

Weingut Helmut Preisinger, Gols

Cabernet Sauvignon
Kréftiges Rubingranat, in der Nase Schokolade und Cassis, am Gaumen dicht
und komplex.

Weingut Hannes Reeh, Andau

Heideboden
Zweigelt dominiert, dann Blaufrankisch, und zuweilen auch St.Laurent oder Cabernet
Sauvignon. Reif, weich, aber doch mit Komplexitét und Struktur.

Weingut Anita und Hans Nittnaus, Gols, Neusiedlersee

Panoterra — Cuveé ZW/M/CS

Meéchtiger Kérper, dunkelfruchtig, reife Weichseln, Zwetschken, Mon-Cheri,
Preiselbeeren, Beerenrdster, feine Krduterwiirze, Lakritz, etwas Eukalyptus, schwarze
Oliven, zarte Siie, samtige Tannine, rauchig-rastig, saftige Séure, leicht erdige Noten
mit frischer leicht salziger Mineralik, stoffiger straffer super balancierter Wein mit
elegantem lang haftenden Abgang.

Weingut Salzl, Ilimitz, Neusiedlersee

&«.,36,00

€ 36,00

€ 4200

€ 40,00

€ 43,00

£8x33.00)

1)
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100 days Shiraz E£4368.00
Tiefdunkler Farbkern, ausgeprégtes Bukett, Heidelbeeren, Wachholder, feine

rauchig-rastige Noten, gehaltvoll, feinkdrniges Finish. Ausbau: 100 Tage mit Schalen

und Kernen auf der Maische, danach im Holzfass (Barrique)

Weingut Keringer, Mdnchhof, Burgenland

Big John Cuvée Reserve ZW/CS/PN Nl
Dichtes Violett mit rubinroten Randern, totale Fruchtigkeit und Duft nach
Karamell, komplex und vielschichtig, méchtiges Tannin mit réstigem Eichenflair.

Weingut Scheiblhofer, Andau

Small bottled red wine from Austria

Mithras 375" £ 21,00
50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot

Kréftiges Rubingranat, zarter Ockerrand, in der Nase zart
tabakig-balsamisch, feines dunkles Beerenkonfit, am Gaumen
présent, knackige Tannine, feine Kirschfrucht unterlegt, ein
stoffiger Speisenbegleiter mit gutem Lagerpotential.

Weingut Helmut Preisinger, Gols

Big John Cuvée Reserve ZW/CS/PN 0,375 S5t 7500

Dichtes Violett mit rubinroten Rédndern, totale Fruchtigkeit
und Duft nach Karamell, komplex und vielschichtig, méchtiges
Tannin mit réstigem Eichenflair.

Weingut Scheiblhofer, Andau

Dechant Blauburgunder (PRS4SS5
Leuchtendes Granatrot, angenehm wiirziger Duft, Waldbeeren

und Dérrzwetschken, auch Schwarzkirsche, trocken und frisch mit

Beeren- und Kirschfrucht, saftig, elegant und ausgewogen, sanfter

Nachklang. Durch die Flaschenreife erhélt der Wein einen seidigen

Trinkfluss. Tannin und Sé&ure sind abgerundet, eine lebendige Séure

unterstiitzt den Trinkfluss

Weingut Briindimayer, Langenlois

Large bottled red wine from Austria
Red — Magnum Flasche 135 0200

Ein Cuvée aus Zweigelt, Blaufrankisch und Cabernet Sauvigon.
Die Trauben der jeweiligen Sorte werden separat vergoren um spéater
gemeinsam in grolSen Holzféssern fiir einige Monate zu reifen.

Weingut Gernot Heinrich, Gols, Neusiedlersee
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100 day’s Zweigelt 31 £ 145,00
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, in der Nase Zwetschken, dunkle

Kirschen, elegante Holznoten, etwas Schokolade, wiirzig, gut balanciert und

hohe Intensitéat. Ausbau: 100 Tage mit Schalen und Kernen auf der

Maische, danach im Holzfass (Barrique).

Weingut Keringer, Mdnchhof, Burgenland

Caro — Cuveé BLFR, ZW, CS ol £ 158,00
Qualitdtswein — trocken Barrique tiefdunkles Rubingranat, tiefer Farbkern,

dunkles Beerenkonfit, etwas Zwetschkenrdster, am Gaumen sil$ und lang,

feines Tanninriickgrat, grolSe Lange.

Weingut Franz Sommer, Mérbisch, Neusiedlersee

Merlot — Doppelmagnum N, £ 158,00
Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe; In der Nase intensives

Beerenkonfit; zart nach Cassis im Hintergrund feine Holzwiirze.

Am Gaumen elegant, feiner Schokotouch und weiche Tannine.

Weingut Helmut Preisinger, Gols

Bottled wine from Italy
Bardolino Classico D.0.C. € 3000

Helles, leuchtendes Rubinrot, in der Nase intensiver Duft von rotbeerigen
Friichten, am Gaumen eleganter, eher leichter Kérper, harmonische Séure
und Finesse im Abgang.

Weingut Sartori, Verona

Chianti D.0.C.G. EraZ il
Intensives rubinrot; ein kréftiges und feines Bukett mit Noten von roten Friichten;,

geschmeidig, frisch und wiirzig im Mund, mit einem angenehmen Finale und einem

langen Abgang.

Weingut Barone Ricasoli, Gaiole di Chianti (SI)

Valpolicella ,Regolo Rosso Veronese IGT” Ripasso £88.00
Volle und intensive rubinrote Farbe, duftet nach kandierten Friichten,

Kréutern und Vanille. Trockener, warmer Geschmack, an Veilchen, Lakritze

und reife Brombeeren erinnernd.

Weingut Sartori, Verona

Amarone Della Valpolicella DOC | SALTARI” £ 6200
Ausgeprégter granatroter Wein mit intensivem und nachhaltigem Bukett,
trockenem samtigen Geschmack mit Kirschnoten und harmonischem kréftigem Kérper.

Weingut Saltari, Venetien




AT

gfauerbéir

Bottled wine from South Tyrol

Lagrein £ 37500
Kréftiges Rubinrot mit dunkelvioletten Reflexen. In der Nase einladend,

harmonisch und vielschichtig mit Noten von Veilchen und reifen Pflaumen

untermalt mit feinen Nuancen von Schokolade, Gewiirznelken und Zimt.

Am Gaumen frisch, saftig und elegant mit samtiger Struktur, weichem

Tannin und feinen Bittermandelnuancen.

Weingut Klosterkellerei Muri-Gries, Bozen

Bottled wine from France
Pontificis € 31,00

Reich an Frucht und die angenehmen Tannine begleiten den Wein bis in
den sanften Abgang. 50% Genache, 30% Syrah und 20 % Mourvedre

Weingut Abbotts & Delaunay, Marseillette

Vacqeuyras rouge AOC £ 3800
Sehr dunkle, mit Granatreflexen durchzogene Farbe. Aromen von reifen
Beerenfriichten, Gewdirzen, rote Friichte und Pflaumen.

Weingut Domaine la Garrigue, Rhone

Chateauneuf du Pape , Reserve” AT
Angenehme Noten roter und dunkler Friichte kombiniert mit wiirzigen Aromen.
Ein Wein der Spitzenklasse fiir den echten Weinliebhaber.

Weingut Sabon, Rhone

Bottled wine from Spain
Rioja Reserva £ 38,00

Intensiver Duft nach roten Friichten, herrlich mit der Séure
ausbalanciert und tiefe, samtige Eleganz: Dieser gut gereifte,
klassische Wein ist Rioja in Héchstform!

Weingut Lan, Fuenmayor
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Dessert wine
Beerenauslese e € 10400
Fruchtig, sils, feiner nussiger Hauch, elegante Textur
Weingut Helmut Preisinger, Gols
Champagne
.Perrier-Jouét Grand Brut” O] £ 78,00
Moét & Chandon Ice Impérial 05757 £ a5
Sparkling Wine
Hochriegl ,Hommage” bl e )
Hochriegl ,Cuvée Sophie” Gy £ 38,00
Prosecco
Prosecco 07! £ 36,00
Glas Prosecco 011 £ i
Glas Prosecco mit Erdbeer- oder Holundersaft g tg i
Oberhofer fine fruit brandies, 2 cl
awarded and quality-sealed several times
Limonera — rote Williamsbirne € 450
Stanzer Hauszwetschke £, 50
Traubenkirsche £55.8°50
Vogelbeerbrand EF kel
Holunderbeerbrand £ 65
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grauer bar
Spirits, 2 cl
Grappa Ambra la Morbida £ 580
(Im Holzfass gelagert, aus Chardonnay und Muskateller)
Obstler £57300
Enzian ARl
Marillenbrand 8 300
Nussschnaps el
Zirbenschnaps B3 60
Williams mit Birne cva 0
Williams mit Honig ey sl
Amaretto s 2l
Johannislikér ko)
Cointreau 1 R,
Fernet Branca ok Sl
Jédgermeister APl
Ramazzotti (4 ¢/ mit Eis und Zitrone) £ 480
Baileys (4 cl) 2t L50)
Cognac, 2 cl
Remy Martin e
Hennessy e 1)
Martell £l
Whisky, 2 cl
Jack Daniels 5 08l
Glenfiddich £ G360
Tullamore Dew £ 6r9)
Chivas Regal N5l
Bunnahabhain £ saoll




