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JETZT NEU:

alle Speisen auch
zum Mitnehmen!

+43 (0) 5254 2564

Wirtshauskultur
mit dem Geschmack aus
unserer Region!

Mit ausgewéhlten Zutaten und dem Besten von heimischen Erzeugern, méchten wir
Ihnen das kulinarische Tirol nahebringen. Die Basis unserer Natur, die kurzen Trans-
port- und Produktionswege und die vielen regionalen Produkte garantieren lhnen eine
hervorragende Qualitédt — und diese schmeckt man!

Fleisch, verschiedenste Milchprodukte und Gemiise kommen bei uns nicht aus Grol3-
konzernen, sondern von den Betrieben unserer Region. Ganz und gar Gtztalerisch kann
sich unser Lamm- und Kalbfleisch nennen sowie die frische Kuhmilch, welche wir
direkt von den Bauern aus Sélden beziehen. Besonderen Geschmack servieren wir
Ihnen auch mit késtlich, wiirzigem Speck, der aus dem benachbarten Passeiertal, vom
Stidtiroler Bauern, geliefert wird.

All diese Zutaten, gepaart mit einer ordentlichen Portion Liebe, geben unseren Ge-
richten die Natiirlichkeit und den Geschmack Tirols. Zu den typischen Spezialitaten
gesellt sich natiirlich auch das kulinarische Multikulti mit ausgesuchten Besonder-
heiten. Denn in unserer Kiiche wird Althergebrachtes nicht vergessen, sondern mit
neuen ldeen und Kreativitdt weitergefihrt.

Lassen Sie es sich schmecken, cenuss Sl GENUSS
es erwartet Sie ein Stiick Tirol auf lhrem Teller! o e

: e 2 el OSTERREICH
Herzlichst Ihre Familie Gstrein. @—
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Wir sind GenussWirt!
GenussWirte sind die gastronomischen Aushangeschilder der Initiative GENUSS
REGION OSTERREICH. Sie stehen wie keine anderen Gastronomiebetriebe fiir Her-

kunfts- und Qualitatssicherheit der angebotenen Produkte. Sie leben Regionalitét,
Saisonalitdt und die dsterreichische Gastfreundschaft — und das taglich.



Kk

gfauerbéir

Liebe Gaste,

wir erlauben uns an dieser Stelle Sie darauf hinzuweisen, dass wir seit Dezember 2014
laut Verordnung (ber allergene Inhaltsstoffe in unseren Speisen und Getrdnken informie-
ren missen. Gerne geben wir lhnen hierzu miindlich Auskunft, weisen aber im Vorfeld
schon darauf hin, dass sdmtliche von uns angebotenen Speisen und Getrénke allergene
Inhaltsstoffe aufweisen kdnnen und Kreuzkontakte kGnnen nicht ausgeschlossen sein.

Davor oder dazwischen ...

Weinbergschnecken
mit Knoblauch-Cognacbutter gratiniert und Toastbrot & o) 20

Otztaler Forellenfilet

aus dem Réucherofen
auf Blattsalat dazu Toastbrot und Oberskren £ 14,50

Carpaccio

hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet mit Balsamicoessig-
Olivendlvinaigrette, Pesto und Parmesan

dazu gibts Toastbrot £ 14,50

Beefsteak Tartar
wiirzig mariniertes Hackfleisch vom dsterreichischen Rind,
Wachtelei, Butter und Toastbrot £0:1590
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Burrata Caprese
italienischer Frischkédse mit cremiger Fiille an

Tomatenscheiben, Pesto und Balsamico-Vinaigrette el 250
Tiroler Kdsevariation D
vier verschiedene Késesorten, Brot, Chutney £ 1750 Kk

Loffelweise ...

Tagessuppe £ 420
Klare Rindssuppe

mit Frittaten £ 420
mit Fadennudeln € .420
mit Backerbsen € 420
Omas Suppentopf

Klare Rindssuppe mit Fadennudeln,

gekochtem Rindfleisch und Gemiise T L0
Tomatencremesuppe

mit Focaccia & 2

,Nattuirlich*
schmeckt's
einfach besser!
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Frisch, knackig, kunterbunt ...

Bauernsalat

gerdstete Kartoffelscheiben aus der GenussRegion

Oberinntaler Erdépfel mit Speck und Zwiebel auf

Mischblattsalaten und Eierspalten i

Backhendlsalat

gebackene Landhend|streifen in Kiirbiskernpanier auf Kartoffelsalat
aus der GenussRegion Oberinntaler Erdédpfel mit steirischem Kernél
aus der GenussRegion Steirisches Kiirbiskernél g.g.A. e

Fitness Salat
gegrillte Lachsforellentranchen an mariniertem gemischten Salat € 16,90
oder

gegrillte Landhend|streifen an mariniertem gemischten Salat £ 1680
Gemischter Salat £ 650
Blattsalat £:435.50

Ofenfrisches Knoblauchbaguette £ 450




S WL

gfauerbéir

Klassisch, traditionell, aktuell ...

Spaghetti
mit Fleischsugo
oder Tomatensugo

Otztaler Kisespitzle
Eierspétzle mit Jungzwiebeln und wiirzigem Kése gerdstet

Gemiiseteller
gekochtes, sautiertes Gemiise mit Kartoffeln aus der
GenussRegion Oberinntaler Erdépfel und einem Spiegelei

Tiroler Grast’l

bléttrig geschnittenes, gekochtes Rindfleisch und Kartoffeln aus
der GenussRegion Oberinntaler Erdépfel, gerdstet mit Zwiebel
dazu gibt’s ein Spiegelei

Otztaler Knadel Trio

Spinatknddel, Kasepressknddel und Speckknddel
mit brauner Butter, Parmesan und Blattsalat
—ca. 15 Minuten Wartezeit, die sich lohnen!

Mediterrane Gemiiselasagne
an Tomatensauce

i)
610,50
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Petri heil ...

Naturgebratenes Saiblingsfilet
(fangfrisch aus Ldngenfeld)
auf Tomatenrisotto mit gegrillten Zucchini

Lachsforellenfilet

gegrilltes Lachsforellenfilet aus heimischem Gewdésser
mit Butterkartoffeln aus der GenussRegion Oberinntaler
Erdapfel und Apfel-Remouladensauce

Kross gebratenes Zanderfilet
auf Rahm-Blattspinat dazu Butterkartoffeln
aus der Genussregion Oberinntaler Erddpfel

€ 1980

€ 18,50

€ 1890




S WL

gfauerbéir

Gegrillt, gebraten, gut
und reichlich ...

Wiener Schnitzel

im Butterschmalz gebackenes, paniertes Schweineschnitzel

an Zitronen-Preiselbeergarnitur dazu gibt's Pommes frites £ 300
Cordon Bleu vom Schwein € 1560
oder

Cordon Bleu vom Landhendl

mit Schinken und Kése gefiillt, paniert und im Butterschmalz

gebratenes Schnitzel an Zitronen-Preiselbeergarnitur

dazu gibts Pommes frites £ 16,90

Alpenburger
mit Schweinefilet, Speck, Tomaten, Zwiebel, Tiroler Bergkése,
Knoblauchmayonnaise, Gitterkartoffeln € 1450

Holzféllersteak
gegrilltes Schweinenackensteak mit Kréuterbutter, GENUSS

REGION

Rastkartoffeln aus der GenussRegion Oberinntaler Erdépfel e
und Grillkirschtomaten el

Schlemmerreindl Grauer Bér
geschnetzeltes Schweinefilet in Champignonrahmsauce
auf Eierspétzle mit Kése gratiniert £ 1920

,Nattuirlich*
schmeckt's
einfach besser!
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memm  [afelspitz vom Tiroler Almrind
piaad /it Kren, Blattspinat und Réstkartoffeln
aus der GenussRegion Oberinntaler Erdépfel il

Mixed Grill

gegrillte Gustostiicke vom Rind, Schwein und Landhend|/
mit Kréuterbutter und Paprikaragout

dazu gibt's Pommes frites und Gemiise £ 1670
Steaktoast

saftiges Rinderbeiried und Schweinefilet mit Salatgarnitur

dazu Knoblauchbaguette, Cocktailsauce und Krduterbutter amlo a0
Rumpl di Pumpl

pied  medium gegrilltes Rumpsteak vom dsterreichischen Jungrind

sl dazu eine Folienkartoffel aus der GenussRegion Oberinntaler
Erdépfel mit Sauerrahmdip und Maiskolben 5 Al

Fur zwei ...

Béarenplatte

gegrillte Gustostiicke vom Rind, Schwein und Landhendl,

kleine Wiener Schnitzel, Wiirstchen, Langkornreis, Pommes frites

und Gemdisevariation auf der Platte angerichtet mit

Pfefferrahmsauce dazu eine gemischte Salatschiissel £ 48,00
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Auf Vorreservierung ab zwei ...

Fondue a la Bourguignonne
Rinderfilet vom dsterreichischen Jungrind in Wiirfel geschnitten,
verschiedene Saucen, WeilSbrot, Pommes frites,

Salatschiissel proPerson . € 32,00
Otztaler Kdsefondue

serviert mit Kartoffeln aus der Genussfegion e
Oberinntaler Erdépfel, Réschengemiise, Weilbrot, osTeRREICH
Obst und Kirschwasser pro Person € 22,50

Im Ofen gebratene Schweinshaxe
dazu einen Semmelknddel und Sauerkraut, GENUSS

REGION

Senf und frisch geriebenen Kren aus der
GenussRegion Steirischer Kren g.g.A. pro Person € 14,90

Kalbshaxenplatte
im Ofen gebratene Kalbshaxe mit Reis,
Kartoffelrésti und Gemiise fiir 2 Personen € 50,00

Wir bitten Sie, uns Ihre Vorbestellung
mindestens einen Tag vorher mitzuteilen!

Reservierungen: +43 (0) 5254 2564

,Nattuirlich*
schmeckt's
einfach besser!
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Sufs, sufder, am siuifdesten ...

Hausgemachter Apfelstrudel

mit Apfeln aus der GenussRegion Oberlander Apfel

GENUSS

s it Schlagobers )
mit Vanilleeis € 550
mit Vanillesauce € 550
Dunkles Schokoladensoufflé
mit Schlagobers ol
Mousse au chocolat
Mousse von der Zartbitterschokolade fruchtig garniert A
Kaiserschmarren
mit Apfelmus und Preiselbeerkompott £ 1050
Eispalatschinken
2 Stiick Palatschinken mit Vanilleeis, Schokosauce,
Mandelsplitter und Schlagobers 00
Marillenpalatschinken
2 Stiick Palatschinken gefiillt mit Marillenmarmelade
und Schlagobers e g8l
wabd [iroler Késevariation
el Vier verschiedene Késesorten, Brot, Chutney a7 o

Dazu empfehlen wir: 1/16 Beerenauslese




